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Regulamin #VERAPIZZACONTEST

Konkurs VERA PIZZA daje wszystkim mitoSnikom pizzy mozliwo$¢ sprawdzenia
swoich umiejetnoSci w przygotowaniu pizzy neapolitanskiej w domu oraz wygrania
bezptatnych szkolen.

Zainspirowani Miedzynarodowym Regulaminem AVPN, dostepnym na
https://www.pizzanapoletana.org/en/ricetta pizza napoletana, uczestnicy = mogg
wybra€ margherite, marinarg, kreatywny wariant z innymi sktadnikami, a nawet pizze
smazonag.

Warunkiem koniecznym bez wyjgtku jest domowe przygotowanie pizzy, w
domowym piecu opalanym drewnem, elektrycznym lub gazowym oraz smazZenie na
patelni lub we frytkownicy. Dozwolone sg pizze wypiekane metodg kombi, na
zaroodpornym kamieniu lub ptycie stalowej umieszczonej w domowym piecu
(elektrycznym, opalanym drewnem lub gazowym). Pizza, ktéra zostanie uznana za
najlepszg i zgodng z Prawdziwg Pizzg Neapolitahska, zostanie nagrodzona przez
autorytatywne jury.

Udziat w konkursie jest catkowicie bezptatny.

Konkurs jest otwarty dla wszystkich i sktada sie z
dwdch etapdéw:

1. PIERWSZA FAZA

Potrwa od godziny 00:00 (GMT +1) w poniedziatek 17 kwietnia do godziny
24:00 (GMT +1) w niedziele 7 maja 2023 r.
Osoby chcagce wzig€ udziat musza:

e Sledzi¢ profil na Facebooku @verapizzanapoletana

e wystaC przez Messengera do AVPN:

a) zdjecie wilasnej pizzy z podaniem nazwy pizzy oraz danych uczestnika (imie i
nazwisko)

b) zdjecie uczestnika trzymajgcego pizze
c) zdjecie uzywanego pieca lub frytownicy

d) W przypadku pizzy smazonej wymagane jest
réwniez zdjecie wnetrza pokrojonej pizzy.

Dopuszczone zostanie tylko zdjecie pizzy wzblizeniu i wyraznie trzymajacy jg
uczestnik.

Nadestane zdjecia zostang opublikowane w albumie ,Vera Pizza Contest” na
facebookowej stronie @verapizzanapoletana

Jury ztozone z 3 Master Instruktoréw z Associazione Verace Pizza Napoletana
i/lub profesjonalistéw z branzy wybierze co tydzien 10 najlepszych pizz. W
szczegdlnosci sposrod wszystkich wystanych w kazdym z kolejnych
tygodni zostanie wybranych 10 pizz:
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e (Od 17 do 23 kwietnia 2023 r
e 0d 24 do 30 kwietnia 2023 r
Od 1do 7 maja 2023 r

Decydujgca bedzie data i godzina potwierdzenia odbioru zdjecia na
Messengerze. Sktad jury i jego cztonkéw zostanie ogtoszony do 20 kwietnia.

2. DRUGA FAZA

Druga faza przewiduje ostateczng ocene 30 zdjec z najwiekszg liczbg gloséw
przez jury ztozone z 10 mistrzéw pizzy i/lub profesjonalistéw z branzy, ktérzy do 10
maja wedle wlasnego uznania zdecydujg o pierwszych 3 w rankingu .

Jurorzy bedg oceniaé ksztalt, jakoS¢ wypieku, estetyke i wreszcie dodatki do
pizzy lub nadzienie.

Sktad jury i jego cztonkdw zostanie ogloszony do 7 maja.

3. FAZA TRZECIA

Trzech uczestnikow wybranych w drugiej fazie bedzie go$ci¢ w Neapolu na
wielkim finale od 29 do 30 maja.

29-go bedg musieli zrobi¢ wtasne ciasto na miejscu, nastepnego dnia bedg
musieli przedstawiC jury margherite, do ktérej wszystkie sktadniki bedg zapewnione
oraz wlasng pizze, do ktdrej beda musieli przywiez¢ sktadniki. Jury bedzie miato za
zadanie sporzgdzenie ostatecznej klasyfikacji i ogtoszenie zwyciescy.

Jesli jeden lub wigcej z 3 uczestnikdw nie pojawi sie w finale, do udziatu w nim
zostang zaproszeni kolejni z rankingu.

NAGRODY

| pierwsze miejsce wygra:
- 9-dniowe szkolenie podstawowe, ktére odbedzie sie w Szkole AVPN w
Neapolu, jak wskazano na stronie internetowe;j
https://www.pizzanapoletana.org/en/corso_base, lub 5-dniowe profesjonalne
szkolenie podstawowe online, jak wskazano na strona internetowa
https://www.pizzanapoletana.org/en/web school
- 1 piekarnik do wyboru Karu 16, Koda 16 lub Volt
- 1 madia (tradycyjna drewniana misa do wyrabiania ciasta) i zapas maki
Caputo
- 1 mikser Pagnossin Vita Mia
- n.1 wybdr olejow Pizzolium i Frienn od Olitalia
- Wybdr typowych produktéw La Fiammante
- Zestaw , A casa Mia” + talerz + stolnica z linii Gi.Metal Amica.

Drugie miejsce wygra:
- 3-dniowy profesjonalny kurs zaawansowany do realizacji w Szkole AVPN w
Neapolu, dowolnie  wybrany spo$réod  wskazanych na  stronie

https://www.pizzanapoletana.org/en/corsi_avanzati lub alternatywnie
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3-dniowy zaawansowany kurs online kurs, jak wskazano na stronie
https://www.pizzanapoletana.org/en/web _school/corsi_avanzati_online

- 1 madia (tradycyjna drewniana misa do wyrabiania ciasta) i zapas maki
Caputo

- Wybér typowych produktéw La Fiammante

- n.1 wybodr olejow Pizzolium i Frienn od Olitalia

- Zestaw 4 talerzy Pagnossin "Pizza Vita Mia"

- Zestaw , A casa Mia” i talerz z linii Gi.Metal Amica.

Trzecie miejsce wygra:
- 4-godzinny kurs amatorski, ktéry odbedzie sie w Szkole AVPN w Neapolu, jak
wskazano na stronie internetowej
https://www.pizzanapoletana.org/en/pizzaiolo_napoletano_per_un_giorno
lub alternatywnie, 2-godzinny amatorski kurs online, jak wskazano na stronie
https://www.pizzanapoletana.org/en/web_school/19-pizzaiolo_napoletano
er un giorno on line
- 1 madia (tradycyjne drewniane pudetko do wyrabiania ciasta) i zapas maki
Caputo
- Wybdr typowych produktéw La Fiammante
- n.1 wybdr olejow Pizzolium i Frienn od Olitalia
- Zestaw 4 talerzy Pagnossin "Pizza Vita Mia"
- Zestaw "A casa Mia" z linii Gi.Metal Amica

Zwyciezcy majg mozliwo$¢ przekazania nagrody innej osobie.

Pierwszych 30 sklasyfikowanych wygrywa bezptatne cztonkostwo w Klubie Przyjaciét
Prawdziwej Pizzy Neapolitahskiej i Pizza Box z lekcjg wideo.

Konkurs odbywa si€ zgodnie z niniejszym regulaminem, z ktérym kandydaci do udziatu
sg zobowigzani zapoznag sie przed przystgpieniem do konkursu.

Informacje:

Uczestnik przekazuje i upowaznia Associazione Verace Pizza Napoletana do
wykorzystywania i publikowania, zaréwno w wersji papierowej, jak i multimedialnej
(internet, radio i telewizja) przepisu, zdje¢ i materiatéw nadestanych, stworzonych i
opublikowanych w celu udziatlu w konkursie. Biorgc udziat w konkursie, autorzy zdjec
na Facebooku potwierdzajg i zadwiadczajg, ze:

- Materiat przestany na Facebooku w celu wziecia udzialu w konkursie jest
tworzony przez nich samych;

- obowigzkiem kazdego uczestnika jest upewnienie sie, Ze publikacja zdje¢ nie
budzi Zadnych kontrowersji prawnych;
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- organizator ma prawo usungc z konkursu zdjecia uznane za nieodpowiednie i
niespetniajgce kryteridéw, a takZe nie publikowaC ich na swoich kanatach, pod
warunkiem  powiadomienia  uczestnika w wiadomos$ci  prywatne;j.
Przetwarzanie danych zebranych w ramach tej inicjatywy bedzie odbywac sie
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi prywatnosci, zgodnie z
Rozporzgdzeniem Prezydenta (UE) nr 2016/679, ktére weszto w Zycie w dniu
25 maja 2018 r. w sprawie zarzgdzania Konkursem, inicjatywy AVPN zwigzane
z konkursem i przyznawaniem nagréd za zastugi.
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